
GRAND HOTEL PUNTA MOLINO 
Beach Resort & Spa 

ISCHIA 
* * * * * 

 
 
 

C o c k t a i l  Buffet “Vivara”  
 

* * * 
Al   

“Rangio Fellone ” 
 

** 
Aperitivo  

 

Cocktails  di  frutta - Soft Drinks  - Prosecco Superiore di Valdobbiadene D.O.C. 
 

**   
Finger Buffet 

 

Olive verdi, Patatine in foglia 
Mezze forme di Grana in scaglie 

Nocciole e mandorle tostate e salate 
Spiedini di ciliegine di mozzarella e olive verdi 

Spiedini di Alici e Calamari 
Frittelline di Provoletta  fumée  

Salatini ripieni “Fantasia” 
Verdurine grigliate  

Bocconcini di mozzarella di bufala DOP 
Grissino al Crudo di Parma 

Fantasia della Rosticceria Napoletana 
Involtini di San Daniele e melone Cantalupo 

 

** 
Cascata di Frutta Fresca 

Spiedini di Anguria e Cantalupo 
 

** 
Buffet di Pasticceria    

" Arte Pasticciera  Napoletana "  
* 

 “ Torta Nuziale ” 
  Con   fragoline di bosco  

al  profumo di  limone  
* 

Caffè ed Amari  
 

Il Sommelier  consiglia : 
Piedirosso IGT Cantine Mazzella  -  Falanghina di Roccamorfina IGT Villa Matilde 

 

 Franciacorta Brut Rosé DOCG Millesimato – Fratelli Berlucchi 
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